Ristorante
Pizzeria
la ragazza

SEGUICI 3U INSTAGRAM

{@ristoranfelaragazza
VIA PACLO FRISI, 3 MILANO

PER PRENOTAZIONI
0229521739

info@ristorantelaragazza.it



Antipasti

Souté Cozze e Vongole € 20
Bresaola Rucola e Grana € 12
Bufala con Prosciutto € 15
Gamberetti* Rucola e Ananas €15
Affettati Misti € 15
Antipasto di Mare Caldo* € 20
Cocktail ci Gamberetti® € 10
Olive Ascolane* €8

Insalatone della Ragazza €14
Caprese di Bufala € 15

Coperto € 2,5

=¥ i caso i allergia <l prega di informare il personale; in alcuni del nostri aliment] possono essere
present] in tracee | sequenti allergeni &o loro derivatl Reg. U.E.1160/2011 art 44 comma 1 lettera A:
Cereali contenenti ghutine, zolfo, diossite (S0l e solfitl in concentraziont =10 mg/l

*CROSTACE] *LATTE DI SOIA *UOVA *SENAFE *SESAMOD *FRUTTA A GUSCID

ARACHIDI* SEDAND™ VOMNGILE**



Primi Piatti

Paccheri Pomodorini e Bufala €14
Bufala, Pomodorini, Basilico

Gnocchett Roseé €12
Ponma, Pomodoro

Penne alla Ragazza €12

Ricotta, Pomodora, Pancetta

Risotto alla Milanese €13

Zafterano, Parmigiono, Burro

Ravioli Sciué Scué €13
Pomodarini, Basilico

Spaghetti alla Carbonara €12

Pancetta, Uowvo, Grana

Tagliatelle Scampi* e Zucchine €19
Scampi, Zuvcchine, Aglio, Pomaodorini

Scialatelli ai Frutti di Mare €19
Frutti di Mare, Pomodaro, Aglio, Prezzemolo

Gnocchetti della Casa ai Formagagi €12

Zola, Grano, Ponna

Spaghetti Diavoletti €11
Acciughe, Aglio, Pomodoro, Peperoncing pestato, Prezzemolo

Spaghetti al Cartoccio* X 2 € 40
Frutti di Mare, Pomodarini, Aglio, Prezzemolo

Spaghetti alle Vongole €16
Vongole, Aglia, Oilio, Prezzemolo

Spaghetti Pomodori e Basilico € 10
Pomodoro, Basilico



Secondi di
Carne

Cotoletta Milano di Vitello € 20
Paone Grotuggioto, Uova, Famno

Paillard ai Ferri €19
Nodino di Vitello alla griglia € 18
Scaloppine al Porto €18

Panna, Parto, Faring

Costata alla Fiorentinax 2 € so
Rosmaring, Pepe

Carpaccio di Manzo con

Grana e Rucola €15
Entrecote al Pepe Verde €18
Panna, Senape, Pepe

Robespierre Tagliata con
Rosmarino €18

Costata di Manzo alla Grigli& 2o

Contorni

Insalata Mista €6
Verdure Grigliate €7
Patate Fritte o Soute* €7
Cime di Rapa Aglio Olio e

Peperoncimo €7
Verdure di Stagione €7

Trevisana alla griglia €7

Secondi di
Pesce

Piovra a Piacere €22
Gamberoni* al Brandy € 20
Brongy & Foring

Scamponi* ai Ferri € 20
Prerremolo

Grighata di Pesce* X 2 € 50
Prerramolo

Branzino con €22

Zucchine e Fior
Totani ai Ferri con Verdure € 22

Prezzemolo

Totani in Guazzetto con € zo
Pomodorimi e Dhve

Fritto di Calamari e

Gamberi* € 20
Involtine di Orata € 20



Bollicine

Berlucchi Franciacorta Docg € 30

Ferrari

Prosecco Spumante
Muller Thurgau (frizzante)
Laurent Perrier

Vini Rossi

Barbera D'Asti
Dolcetto D'Alba
MNebbiolo

Chianti Classico
Rosso di Montalcino
Rosso di Montepulciano
Donna Fugata Sédara
Morelline di Scansano
Chianti

Barolo

Lacryma Christi
Primitive di Manduria
Bonarda

Taurasi

Barbaresco

Brunello di Montalcmo

€ 30
& 22
€ 20
€ 60

& 22
€ 22
€ 28
& 24
& 25
€ 20
& 22
€273
€ 20
€ 50
€ 20
€ 20
€18
€ 40
€35
€ 50

Vini Bianchi

Ribolla Gialla €22
Pinot Grigio € 20
Sauvignon € 20
Arneis Piemonte € 21
Gavi Piemonte € 20
Greco di Tufo € 23
Fiano € 23
Falanghina € 23
Donna Fugata Antilia € 23
Vermentino € 23
Lacryma Christi € 23
R L
Bottighe 0,375
Bianchi:
Vermentino €12
Pinot €11
Falanghina €12
Donna Fugata €12
Rossi:
Morellino €12
Sedara €12
Chianti €11

Barbera €12



Dolci

Frutti di Bosco €8
Fragole a piacere €7
Semifreddo o Gelato €6

Sorbetti* imone, Mandarino,

Mela Verde €6
Dessert in vetrina €6
Ananas €7
Cantuccl e Vinsanto €7

Caffe e

Liquori
'EI’.-'IHE €1 '
Cappuccino € 3
The o Camomilla €3
Whisky €6
Amari €4
Digestivo €3
Aperol Spritz € 7
[ L L ]
Distillati
Grappa €4

Grappa Barrique €5

Bibite
Acqua 1 lt. Minerale € 3

Acqua : It. Minerale €2
Fanta/Sprite/Coca Cola € 3

Birra Piccola €3,5
Birra Mecha €6
€5

Birra 0,33 cl. in Bottiglia:

Ichnusa non Filtrata
Becks
Birra Rossa

Ceres

Vino della

Bicchiere di Vino €6
. Litro m Caraffa €8
1 Litro n Caraffa €16



